
menù mare
min 5 persone • max 16 persone

ANTIPASTO				   Primosale di cacioricotta e
								        acciughe del Mar Cantabrico
		
									       
PRIMO						     Spaghettoni “Benedetto Cavalieri”
								        alla colatura di alici di Cetara,
								        mollica fritta e finocchietto

SECONDO					    Polpettoncini di tonno/spada
								        al profumo di arancia e sesamo
								        o calamaro/seppia/polpo in padella con
								        cipollata agrodolce e olive Celline*

CONTORNO				    Bietola gratinata

DOLCE						     Frutta di stagione o dolce della casa

VINO						      Vino Rosato di Negramaro Cupertinum

								        35 euro

								        *in base alla disponibilità del pescato.
								      
								        Per le nostre preparazioni utilizziamo materie
								        prime e formaggi di nostra produzione e abbiamo	
								        cura di scegliere i migliori prodotti della zona, 
								        con speciale attenzione alle piccole produzioni 		
								        locali sostenibili. 
								      
								        Si possono concordare menù vegetariani.

								        Per info e prenotazioni
								        +39 329 3825154

								        Alessandro



menù terra
min 5 persone • max 16 persone

ANTIPASTO				   Primosale di cacioricotta
								        e capocollo di Martina Franca
		
									       
PRIMO						     Sagne torte alla zucca genovese, 
								        scamorza bianca e salsiccia piccante

SECONDO					    Braciole di maiale arrosto 
								        con timo e pangrattato

CONTORNO				    Cicorie di Galatina saltate

DOLCE						     Frutta di stagione o dolce della casa

VINO						      Vino rosso di Negramaro o Malvasia della 
								        Cantina Sociale di Leverano

								        30 euro
								      
								       								        Per le nostre preparazioni utilizziamo materie
								        prime e formaggi di nostra produzione e abbiamo	
								        cura di scegliere i migliori prodotti della zona, 
								        con speciale attenzione alle piccole produzioni 		
								        locali sostenibili. 
								      
								        Si possono concordare menù vegetariani. 

								        Per info e prenotazioni
								        +39 329 3825154

								        Alessandro


